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MAXO  HAUTE 
TEMPERATURE 

700 °C 
NOIRE 

Peintures spéciale collecteurs d’échappements 

INDICATIONS : 
Peinture noire mate Spéciale pour les collecteurs d’échappement. A base de résine 
silicone. 

Résiste à 500 °C en continu et 700 °C en pointe brève. Ne peut pas être utilisé en contact 
avec la flamme. 
Le film de peinture doit être cuit à 250° C pendant trente minutes,  pour cela, une mise en 
route progressive du véhicule et une montée en température du conduit d’échappement 
permettra la cuisson.  
Toutefois avant cuisson, le film de peinture est manipulable après 24 heures de séchage 
mais reste fragile et la pièce doit être manipulée avec précautions. 

Appliquer sur des supports parfaitement propres, dégraissés. Pour les aciers, décaper 
parfaitement les  tôles avec, papier de verre, meuleuse, projection d’abrasif de manière 
à mettre l’acier à nu et retirer toute trace d’oxydation. 

Au pistolet ou à l’aérosol, appliquer une couche mince. 

Appliquer sur un support à température ambiante, ne pas appliquer sur un support froid, 
ou sur des aciers laissés à l’extérieur le matin pour éviter les phénomènes de condensation 
et de rosée qui empêcheront la peinture d’adhérer au support. En d’autres termes, la 
température du support à peindre doit être supérieure d'au moins 3°C à la température 
du point de rosée. 

Pendant l’application et le séchage, le produit est sensible au froid et à l’humidité. 
Appliquer entre 10 et 35 °C, avec moins de 70% d’humidité relative.  
Laisser sécher dans un endroit sec. 

MATERIEL D’APPLICATION : 
Application pistolet. 
Existe en aérosol pour une application facilité 
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DILUTION : 
Diluant X    0 à 5 % 
Application à l’aérosol, pas de dilution, prêt à l’emploi. 

COV > 499 g/l 

NETTOYAGE DU MATERIEL 
A l’aide du Diluant X ou du NETTOYANT CELLULO. 

SECHAGE (à 20°C) : 
Hors poussière 30  min 
Sec toucher          60  min 
Apparent complet   après cuisson 30 minutes à 250 °C 
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